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Posté par lenfantdelard :
‘QUE DU RAISIN !, ON VOUS DIT.

Hors des sentiers battus, des levures chimiques, des excédents de production et de la
tendance générale aux vins standardisés, il existe un tribu de vignerons qui a fait le pari de
vins sans chimie. Sortez les tire-bouchons, voici les vins naturels !

L'ensemble des consommateurs connait, a présent, les vins bio. Ou plutét, les vin issus de
raisins cultivés en agriculture biologique. Leur part de marché, a peu prés 2% du marché, est
depuis quelques années exponentielle.

Il en est donc certains qui poussent la démarche un peu plus avant.Leur nom ? Allez, vite fait
: Gilles Azzoni en Ardéche, Eric Pfifferling a Tavel, Daniel Mondon dans les cétes du Forez,
Loic Roure dans les Pyrennées, Pierre Beauger, Jean Maupertuis, Stéphane Majeune et
Vincent Tricot en Cétes d'Auvergne...

Mais que font-ils de plus ? reprend I'écho. Et bien chaque année, ils proposent des cuvées ou
I'ensemble de leur production sans soufre ou tres! trés ! faiblement dosées ! lors de la mise en
bouteille. Et c'est quand méme stabilisé ? s'interroge le vulgum pecus. Eh ben ouais, mon
toto ! Parce que pour arriver a ces splendides résultats, il faut une matiére premiére de
grande qualité, des raisons soigneusement triés, vendangés a la main. Et surtout, cela
implique une attention de chaque instant en cuve, afin de suivre I'avancée des
fermentations et I'action des levures indigénes. Un vrai défi pour des vins vivants ot la
nature est libérée du col.

Pierre Beauger, attention les yeux !!!

A Jussat, prés de Channonat au sud de Clermont-Ferrand, Pierre Beauger, sur un hectare de
gamay et un demi de chardonnay, produit des vins qui tiennent du miracle. "Le sang du
Crest", "Vitriol", "Champignon magique" sont des cuvées qui ont positionné ce jeune
viticulteur parmi les plus grands artistes des vins naturels. L'homme est entier ! Ecoutez son
répondeur ! Le coup de gueule n'est pas loin, mais aussi les incertitudes, les doutes, les réves.
Il I'avoue, ses vins ne plairont peut étre pas a tout le monde. Normal ! Fuyant la logique et les
procédés dominant, ils peuvent surprendre par leur caractére atypique. Pour Pierre, ce sont
les fils spirituels du soleil, de la terre, de I'eau, de la vigne et d'un peu de lui méme. Une
modestie qui l'empéche dee se poser en créateur ou exploitant. "Je ne fais que travailler la
terre avec le plus grand respect. Ce que je recherche, c'est une symbiose." Le propos est précis.
Illuminé, diront certains. Qu'ils gottent d'abord "
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La qualité devrait
étre au rendez-vous

Méme si e mildiou o provoqué des dégats dans quelques parcelles, ce qui occasionnera
une petite baisse de rendement, I récolte de cette année devrait étre d la source d'un

bon cru, siI'on en juge par lo qualité des grappes sur les ceps.

tte année, les cépages
(( Chardonnay ont eu un
peu de mildiou; une petite
partie de la récolte est perdue,
mais ce qui reste est sain. Je
pense que le rendement sero
de 40 hectolitres’ha, contre 44
en année normale, Pour ce qui
est du Gamay, une de mes deux
parcelles est abimée et aura du
mal & finir de mirir, mais dans
l'autre, les raisins sont frés
beousx, alors que je n'ai réalisé
que deux traitements. »
Pierre Beauger, vigneron a
Jussat {commune de Chanonat),
produit des vins sur 1,5 ha. Pour
Iui, V'essentiel n'est pas la surface
de ['exploitation : » Aprés avoir
travaillé dans des vignes et des
caves chez les autres, en France
{vallée du Rhéne, bordelais.. ) et
d I'étranger {Californie, Chill],
j'ai eu envie de me mettre & mon
compte. Je voulais produire
des vins le plus naturellement
possible et éviter tous les ennuis
liés & l'embauche de personnel
Clest pourqual j'ai choisi de
travailler sur une surface d taille
humaine, en apportant beau-
coup de soins & la vigne, avec
des rendements modérés et une
densité de plantation élevée,
sans aucun additif dans le vin,
sans utilisation de désherbants,
insecticides et anti-pourriture
et en préférant des produits de
contact & faible dose plutét que

AR %

de la chimie de synthése, »

Du reste, Pierre Beauger s'inté-
resse a |'utilisation des plantes
(décoctions, macérations...), et
méme s'il ”emploie pas encore
ces techniques, c'est un de ses
projets pour |'avenir. Le vigneron
n'a pas fait la demande de certi-
fication, mais Il estime aller plus
loin que le cahier des charges de
I'agriculture biologique. Sa facon
de concevoir son métier est loin
du productivisme : « Je crois qu'il
vaut mieux exploiter moins de
surface, mais faire un bon vin et
le valoriser, proposer un produit
représentatif du terroir L'essen-
tiel est d'étre sincére avec soi-
méme et avec ses clients. «

Une philosophie qui semble porter
ses frults, puisque les vins de Pierre

Beauger n'ont aucune difficulte
& se vendre : « Une partie est
achetée par des bars d vins et des
épiceries fines de Paris ; un tiers
des bouteilles part au Japon. »
Faire partir ses bouteilles aussi
loin quand on s'inserit dans une
démarche de production naturelle
n'est-l pas paradoxal ?

«Si le transport se faisalt en
avion, je n'enverrais pas mes
produits en Asfe, répond le
vigneron, mals ¢’'est un voyage
en bateau. Toutefais, il faut
reconnaitre qu'il est impossible
de s'affranchir complétement de
toute nuisance environnemen-
tale : mon atomiseur fonctionne
au super et les bouteilles que
f'utilise ne sont pas fondues au
feudebois ... «

Caté qualité, la récolte de cette
année semble prometteuse :
« Les grains sont trés heaux,
surtoul sur les parcelles situées
i Gergovie. Cette année, les
vendanges seront plus tardives,
vers la deuxiéme quinzaine d'oe-
tobre, mais le résultat devrait
étre satisfaisant, Cette saison,
J'ai connu un grand stress d cause
de 'été pourri. Il y a notamment
eu la pluie qui fatsait repousser
I'herbe trés vite, ce qui est trés
problématique lorsqu'on n'uti-
lise pas de désherbants. Mais
au final, fe suis content de I'état
sanitaire de mes vignes. Les
conséguences sont bien moins
graves que ce qu'on aurait pu
penser... « BF Denet

Pour rencontrer P. Beauger
et goliter ses vins :

- Féte des Paithats de Courgoul,
le 21 octobre (04 73 71 24'61)
- Marché équitable de
Vic-le-Comte, le 10 novemnbire
0473 3957 16)
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ENTRE HUMOUR ET MILITANTISME

Attention, petite révolution !
Les nouvelles étiquettes, délurées,
gouailleuses, drbles ou militantes,

battent en bréche leurs consceurs
traditionnelles. Découvrez-les.

DOMINIGUE HUTIN

La cuwée Quintessence de mes
roustons, de Didier Dagueneal, en
poullly-fumé, avait, il y a quelques
annédes, ouvert la voie de la trans-
gression. Sengouffrant dans la bré-
che, les vignerons contemporams se
recontent, mterpellent, leurs mes-
sages se superposent au contanu
de leurs boutsilles. On rachéte plus
saylement e vin de quelgu'un, on ad-
hére 4 sa philosophie, A quai tient
pareille (Févalution ? Limage décon-
tractde des vins du Nouveai Monde,
sans tradition lourde 4 assumer, at

l'apparition de prefils de buveurs
curieux ont &té des leviers efficaces
Cétd production, le renouvellemant
des générations et [installation, en
Pays de Loire et Languedoc, de jeu-
nes vignerons privilégiant des vins
naturels ont fait émerger des pro-
ducteurs décomplexés nhésitant
pas & railler I'univers viticole.

Les limites du genre. Est-cecepen-
dant la rigolade & tous les étages 7
Neon, carle marché dicte sa lol et tous
les ving ne sont pas candidats au
relookage. Selon Christophe de Ker-

PMG
2004

mel, de Rue! Etiquettes, « le packa-
ging classigue est rassurant at, dés
quil y o du volume & vendre, ['au-
doce s'évanouit = Hervé Vesgue,
caviste du Nez Palais a Caen, g,
quant & lul, cbearvé que « passé
fa quarantaine, les gans sont instal-
lés et regoivent des convives gul leur
ressemblent. lis ne vont pos sortirun
vin da table & ldtiguette bariolde.
Méme si, en boutique, ce méme vin
golté & laveugle a suscité lenthou-
sigsme, Il nest plus question dochat
lorsque 'étiquette est dévolide. » >
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Gamma GT MLF
Le gamma-GT estun q L durvin a laissé fort peu de
sanguin qui peut traduire place & la fernme, En des tomps reculds,

une surconsommation d'alcool.
Mvee humeur, Sylvie Saurigny, fille

e médecin, [a accold & une grappe de
raisin. Dommage quiil ne solt servi que
de Famu dans les salons du i

slle &tait méme, pandant ses rbgles,
interdite de cava : alle risquait de fare
tournar levin. Icl, le tabou vole en
dclats, on la devine, de dos, prise de
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La Vache

Le raprésentotion amusante du climat
LaVache rult-elle & la notoriété du
pommard 7 Dans catte Bourgogne faite
da villages, la pression communautaine
conduit-alle les vignerons &
fautocensure 7 Ouf | le sympathique

e la Santé.., Nous leur surions
[prescrit ce cdpage gamay, LUn viritable
défild de fruits rouges, sasez intensa,
idéal avec de la charcuterie, A carafer
Vin de toble Gommo GT 2005. B €

Domoine Sourigny, Sairt-Aubirede-Luignd
Meire-et-Loirel TAL - 02 41 66 53 29

PHILTRE D'AMOUR
Gama-Sutra

Lars dun premisr rendez-vous galant, |
boutodlle partagde fait partie des cutils
de la séduction De Rabelals 3 Gama-
Sutra, la vaine égrillarde ne s'est
Jamais tarie, comme la rappalle Bernard
Pivat = Lo vin et ke sexe sont complices
depuis toujours dans lo tronsgression. =
Ca gamay aphrodisiague nsccuse pas
[Bge da ses artéres (viellles vignes do
80 angl, ot jova la jovialité entre carise,
réglisse, menthal ot culr

WVin d toble Gama-Sutrno 2006 9 €.
Les Virs Contés, Condé-sur-Beuvron
lLowr-et-Cherl Tél : 02 54 44 13 88

boisson I Rapéré
par [a Ripression des fraudes, cat
dtonnant roséd du Baaujolals, redoutable
gourmandise, rondo et fruitde; sortira
sous une dthquette plus saft
Vin da toble MUF rosd 2006 11 €

tro, Romandehe-Thorins
02853521 240

Domaire de FMAncest
(Sodne-at-Loire], Tél

JEUX DINTERDITS
Pro.l.B

Les commissions dagrément ant

tranchié : cavin niest pas digne des

cites-du-rhine. Ce camoufiet

assassin, plutét que de les déprimer,
inspird los fréves

‘écorne en rien la
réputation du cru : encore [sune,
Il est dtoffé, dquilibrd ertra acidité et
tanning fins. Fruité pricis, A déguster
avec une cite de boad, évidemment
Pommard Lo Voche 2005 10 £

Amia magochiates, sllez-y cul sec |
c'ast la toumde de Plerme Beaugar,
Faxtratorrosire auvergnat

5l son soin typographique et =a quiite

. Tant
mieux car les pdriodas dinterdiction,
comme la prohibition, ont toujours dtd
un tarreau favorable A la crédativitd, Ce
délice de fruits noirs est assez souple
pour b plgue-nigque et structurd pour
tenir tite & une viande grillde
Vin da toble Prol B 2005 4,75 €.

Notre-Dome-de-Ca . Bourg-Saint
Ancldod (Arcidchal 5 54 A1 41

t trahissant ke nectar
diguisd en cigui, la manticn = vendangd
80 tongues = donne un coup da vieus
Bu Clesigue « veandangd & la main =
Cao vénéneux gamay, épicé,
pulssant et mindral est un poison
da qualité supérieurs.

Vinde toble VITRLOL 2005 10 €

Piarre Beouger it (Puy-de-Dimal
T 04 73 7E B
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Cesvins de table

Entretian

Claude Chabrol
se met i table

Offert dar
ce numer
Le guk
des ca

Les meilleures affaires
du Salon des vignerons

indépendants
gratuite

+1invi

2

Palmares inedit

" Bordeaux

Les seconds crus classes

14 chateaux qui signent

la legende du Médoc
Clos Rougeard et Clos Maudin, Cétes de Thongue, I:;aum:ls Gassac

DEGUSTATION

Refusés aux agréments des ADC ou produit hors de leurs régles, des centaines de vins portent, bon gré mal gré, [a trés simple
et apatride mention “vin de table”. Pour la premiére fois, nous avons réuni |a fine fleur de cette famille bigarrée et rebelle.

Vins de table
Le bazar aux raretés

Par Antoine Gerbelle

On trouve de tout dans les |

vins de table : des cuvées
branluntes cotolent des bijoux
authentiques ; des vins qul se
cherchent sans jamais se rou-
ver jouxtent des bouteilles
abotities, d'on grand clissi-
cisme, Les rayons de ce bazar
de la viticulture sont de plus
en plus gamnis. Deux familles
nourrissent principalement
cette croissance, La

des cétpages et de leur assem- |
blage, sur le mode et I lon- |

guenr d'éevage,

Refusés trois fois
La seconde famille, celle des
“déclassés”, regroupe des yins
qui ont été refusés trois fois
par les furys des agréments en
appellation d'onigine. Les rai-
sons de ces refus peuvent ére
techniques (pas assez d'alcool,
tro'p de sucre résiduel, efc.) et
Sou-

est celle des “inclassables”. Ce | et

vent, ces refus BBTI‘ motivés

sont des ¥ins produits par des | par des notions « daxydation »,
vignerons de grande valeur, qui | de vin «usé = ef, surtout, « aty-
ont fait leurs preuves et choisi | pigque ». 591 y a toujours eu des
une autre voie que celle du | exclusions aux agréments, un
latio ng i i

cadre de leurs apy
potir proditire un ou plusieurs
viris qui leur tiennent & coeur,
C'est le cas du domaine alsa-
cien Zind-Humbrech, qui
laisse Sexprimer dans sa cuvée
Zind le chardonnay, cépage
interdit dans les vins tran-
quilles dAOC Alsace. Ou
encore de Jean-Marie Ritmbert,
agitateur inventif & Saint-Chi-
nian; qui, Pour pouvoir assem-
bler plusieurs millésimes de
ses meilleurs cangnans, n'a pas
d'autre voie que le vin die table.
Dans cette famille se

nombre g de vigne-
rons réputés de la vallée de la
Loire, du Rhone, du Langue-
doc ou du Sud-Ouest voient
désormais leurs cuvées gjour-
nées, Parmi eux. de

activistes de ln mouvance bio
qui baissent fortement ou sup-
priment les doses de soulfre
lors des vinifications, Ceux

Provence, Corse et bien
au-dela : bes vins de table
sont produtts dans toas
les vignobles de France.

qui refusent les manipula:
tions cenologiques permet-
tant de gommer les excis de
sucres résiduels les années
de canicule ou de remonter

des degrés alcooliques natu
rels trop bas.

Piéces & charges

Blancs, rouges, secs,

pétillants; liguoreux (vin
issu de moiit partiellement
fermenté), la palette d'ex-
pression des 157 échantillons
de cette dégustation est
incroyablement variée.
Certes, quelques vins sont
ratés et beaucoup de cuvées
manquent daffinage. Neéan-
mains, non seulement la
majarité des vins sont dignes
d'étre commercialisés, rmais
ils offrent atissi davantage de
saveurs, de caractire, diden
it en bouche que toutes les
entrées de gamme des appel:
lations dont ils sont issus.
Avec ce paradoxe que ced
vins de table sont souvent
vendus plus chers que des
vms dAOC. Au fil de notre
ion, les meilleurs

souvent les plus fines tétes
chercheuses des sppellations,

celles qui sont bridées par 'es- |

prit fige des décrets sur le choix

a l'aveugle par

Suite & un appel & échantillons auprés de vigne-
rons connus de i rédaction de La RYF, 157 vins ont éié

Rarsin; Philippe Faure-

Brac, Jean-Emmanuel Simond &t Philippe de Cantenac
23 vins ont alnsl élé présélectionngs, E &

vins (JUE NIOUS AVOTS Teteniis
se sont amoncelés comme
autant de pitces & charge
dans le dossler des dérives,
des et dis ratés des

| I'aveugle par Artoine Gerbelle le 15 février 2007, @
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agxtmmlls des appellations

dlarigine contrdlée. @

DEGUSTATION

[ 1seea |
CHATEAU DE LA RAGOTHRE
Callection privée
Petit Manseng [2005)
Degmii-sec au nez exotique, &
bt bouche vive, niette, désalié-
rante. Une rareté, Cé’pngl:

non
uive plantation
menty

[ |
Dosame Pirune Baucei

Champignon Magique {2005), |

Heunrews
Chardonnay liguoteus du Puy
de Dome vendangé avec un
peu de potirriture noble. diou
e nom de b cuvée: Aprés un
paz carbanique résiduel, on
découyre une ligueur fine,
profilée, pure dans ses
saveurs. Le Hquorens d'un
artisan sériew N.C

Chardonna J ve

dangé I.n'lhmamlm polar-
riture nohle. Premier nezx
mmarqué par Faleoal, le sucre
candy, 1| s'émancipe en
bouche aved ses saveurs pra-
linées. Une grande curiosité
quand an wait qu'il provient
du Muscadet, Hors cadre de
Fappellation, N.C

__isfem

RENARD DES Crm.s
Entra Chiens et Loups [2005),

Ure bonne aération est
NECESSHITE POUT APPTECiET tE
chardonnay auvergnal de
vendanges tardives. Bouche
siiave construite sur des

ECHELLE OC NOTATION

Rouge, blanc, effervescent...

1. DOMAINE ANTOINE ARENA
Gratte di Sole (Corse)

2. DoMAINE AUDREY ET CH
11 Avait I'R bon, Mais. ..

« Domaixe PiERRE CRos
Domas Hexgn MiLAN

5. PoMaInNe ViNcenT Ricasn
e Vinsans Ricard
effervescent de Loire)

|| CINQ VINS DE TABLE PLEINS D'ALLANT

chacun trouvera ici bouteille 4 son gotit !

(Alsace)
Les Mal Aimés (Languedoc)

r\- Terre Triple A (Provence]

Epuisé
STIAN BINNER
ga0€

Bsoe

7%

Iégers qui portent avec
istance des saveurs de
oisette. cacahuite et nou-
gat glace. Un vin d'accord et
de sommelier. Le gamay
Renard des Cotes 2005, vini |
fi# sans soufre, Irais et s
viage en arome, est un bean
rouge de table e de soif
(t4f20. B €\ 5

Duual.uls pEs Gl.lwrrﬂ
LLe Moussaillon [z00%)

Robe légérement laiteuse,
brouiflonme. Le vin sassagit
au nez (silex, sucre de carme)
et géquilibre dans une bouche
aiix sucres frais (100 g/l) et
aiwe amers doux (9o % che-

| s |
Domae Ouvier Cousiy
Chenin (3003)

Nez meinmine, bouche puis-
sunte, épicée, trbs séche, tnis
draite. Un chenin de forte

ité, & servir sur des
aliments forts et intégres
{Fromages secs). U séduira
les curieux, N.C

[ wam |
Dosaine pi UANGE Vi
Symphaonia du Temps (2003)
Passéun nez poussif et licte
{eaf au lait); le vin #'affine
en bouche, gagne en élan,
Totilen restant més générewe.
Excentrique et peu atsé & ser-
vir stir tabile; ce chenin sar-
thais reste désaltérant;
surtout dans un millésime
solaire comme 2003, :2€

T Lt RAVUN D VI D FHANCE Reme 30y

nin, 20 % chardonmiy), Une
biille gourmande, sincere, de
franc plaisic Non présenté 3
Fagrément. nioc
[ wa ]
Dosane BenolT Courautr
Gilbourg (2005)
Nez de fruits blancs miirs
peinte miellée, wische pler-
redise qui introduit une
bouche fine, entre terroir ef
élevage, La finale sappuie
sur une pointe lactée. Parfai-
tement typé chenin angevin
etrefusé & lagrément. ge

Ly Coutte DAﬁ;mlm
Douceur Angevine [2005),

liquareux
Campoté, miellé, avec une

oocydation qui nakiére pas ses
saveurs restées élégantes,

Liguoreux de ch

feunie dorniine ang
| refiusé i agrémes

Vins rouy

Les Mortiers |
Pineau d'aunis
réglisse, derac
[réduction), qui ¢
un fruilé puissant
tion. Bouche vels
fruitée, portée pa:
doux de macérat

| de langueuar moye

et fraiche comme
de mire et de

Refusé & Fagréms
o usé e Eventé w
| awis
DA
Dinies CHAF
Cuvée des Mille Z
Nez vif, acidulé, :
di mrifire et L rafle
sucre et de gaz, p
sexprime dans u
Fllwl‘l‘.srh‘lrn
uri peti de fraiches
senié & lagrém
apres Je refus du



CARNET DE VIGNE
OMNIVORE 1 CUVEE

LE +

Laterrasse. Depuis
quelques années, Pierre
aménage un nouveau
vignoble en terrasse avec
vue imprenable. « C'est
surtout que cet endroit n'a
Jamais connu de produits
pourris ! » Il ne dira pas ce
qu'il a planté pour pousser
les gens a imaginer.

<« J'en ai marre gu'on me
demande ce que c'est avant
méme d'avoir goiité. »

« Vendange
en tongs »

LE VIGNERON Pierre Beauger parle en métres carrés.

« Je loue 9 000 m? de vieux gamays et 5000 m’ de
chardonnays. » C'est un jardinier revenu a la culture de son
natal Puy-de-Déme aprés une décennie de pérégrinatians
« chez des vignerons d'ici et d'ailleurs ». Pas de nom, pas
de mensonge non plus [« sur le millésime 2000, j'ai fait

1 000 litres de vinaigre »), des idéaux et des idées hautes.
« Mes vins ne plairont pas forcément a tout le monde.

Il fuient la logique dominante qui régit actuellement la
production viticole. Je n'ai aucune certification, ni label,

ni agrément de quelque sorte d'aucun organisme officiel.
Ma cave et man vignoble sont visitables a tout moment. »
La verité, c'est que Pierre est un pur. Pas d’herbicide,

ni de sulfite ou de colle sur les étiquettes : du lait !

LA BOUTEILLE Fun en bulle, Le chardonnay peut se faire
pétillant guand on lemprisonne comme un génie dans la
bouteille. Ou bien encere blanc tranquille féerigue avec

le Champignon magigue. Le gamay aussi se décline en
pétillant naturel rosé (Bulle de pétanquel ou rouge pierreux
vendangé & des maturités extrémes. Sous chaque titre,
une histoire. Derriere chaque etiquette, une surprise.

Sur toutes, une signature : « Vendangg en longs ».

Ecosystéme. Yves Charles suit de prés ce vignoble énerve.
Sa Maison Courtine [XIVE) en est truffée, Tél,: 0145430804

Rue Saint-Julien = 434
76 » pierrebeauger

AUVERGNE
PIERRE BEAUGER
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nion

Beauger, ¢'est magique !

es joucurs ef les supporters de Clermont ont di chercher du

réconfort aprés leur defoite foce ou Stade Toulousain le week-

end dernier. §i sur lo pelouse du Stade de France, les Rouge ef
Noir ont impose leur supremohe, les Auvergnots peuvent se consa-
ler du cohé de leurs vigres, Nous avens déjd célébré dons ces
colonnes les vins souvages ef singuliers produits par
de jeuncs vignerons comme Stephane Maojeunc, g
Jean Maupertuis, Potrick Bouju ou Plerre Beauger 3
dont la cuvéas rouge 100 % gomoy, boptisés
VILRLOL, nous aveit séduit, L'occasion est
belle de rendre hommaoge a cet artisan qui, prés
Channonat au sud de Dermont-Ferrand, confection-
ne sur mains d'un hadare de gamay ot un dami de
chardonnay. das vins abourtfarts.

La premiéra fois que nous avons golmé sa cuvie
Champignon Magique, 100 % chardonnay, ¢'était
du cité de la Place Dupuy, une fin d'oprés-midi
astivals clors qua s tenancier ne sovait plus
quoi ouvrir de bon et commengait & aveir la
tete aux bitises, Il ollo chercher une bouteille
dont ['etiquette @ Fintitule molicieux nous plut
d'emblee. Mais rous ne nous fiames pas aox
apparences, On oppuyn done sor le chompi-
gnon qui révela trés vite sas vertus ; frab
cheur, originalite, camaraderie, un joli golt
d'agrumes qui loissait ¢ une pointe da
minéralité... Ce jour-la, le champ}gnon
Magique proposait une belle robe orangee

I'on ne retrouva plus lors des autras
bouteilles diégustées. Devant une tella mor-
veille, nous oppeldmes fissa un bon omi de
la copitale, fin amateur de tous les jus un
peu spiratess. Le pouvre n'ovoit jomeis
golUta o ce  Champignan, Mous nous Beus
sames. Il semble quiil se sait rattrapé
anul: chaque fois que nous dégoton: une

ille du divin Champignon, lo surpriss &8

rnuinuu ou rendex-vous, mais jomais '
décoption. Voici un vin vivont, Imprévisils,
atypigue. On n'avait peut-étre pas connu felle sonsotion de liberte
depuis les vins d'Eric Colcult en Toursine, Lors de la derniere bou-
teille ouverte, un 2004, du cGte de ko rue des Filatiers, certaing trou-
virent au Champignon des arames de cacao... Et pourquei pas de la
betteravs 7 Sur toutes ses &b s, Pierre Beouger mentionna
wvendangd en tonguess, Cest dire I'humilité autant que 'humesr
blagustss ot vagabonds d'un vigneron qui ne joue pas @ Partiste,
mals qui en est sans doute un, En tout cas, un vrai magicien,

Roaul Yalfont






